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ABSTRAK

Pengaruh budaya luar yang masuk ke Indonesia menyebabkan masyarakat
semakin melupakan tradisi budaya yang menjadi ciri khas bangsa Indonesia.
Makanan-makanan tradisional, minuman tradisional, mungkin sudah dipandang
sebelah mata dan terkesan kuno.. Metode pengumpulan data untuk keperluan
penelitian ini dengan cara wawancara dan observasi yang digunakan untuk
mendapatkan data primer. Juga studi pustaka, teknik pengumpulan ini digunakan
untuk mendapatkan data sekunder tentang obyek penelitian dan referensi tentang
teori pendukung dan metode melalui buku-buku dan majalah ilmiah. Metode yang
digunakan untuk pengembangan sistem informasi adalah SDLC atau Systems
Development Life Cycle. Hasil yang diharapkan dari penelitian ini adalah
membantu meningkatkan pesona kota Tasikmalaya terutama dari bidang pangan.
Sehingga membantu pendapatan perekonomian kota Tasikmalaya.

Kata Kunci: dokumentasi digital, makanan tradisional, Tasikmalaya

I. PENDAHULUAN
Kearifan Lokal sama sekali tidak bisa diperoleh melalui pendidikan formal

dan informal tetapi hanya bisa dipahami dari pengalaman yang panjang melalui
suatu pengamatan langsung. Kearifan lokal lahir dari “learning by experience”
yang tetap dipertahankan dan diturunkan dari generasi ke generasi. Kegunaan
utama kearifan lokal adalah menciptakan keteraturan dan keseimbangan antara
kehidupan sosial, budaya dan kelestarian sumber daya alam. ( Cahyanto, Sugeng,

Setya., dkk, 2011).
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Pangan merupakan kebutuhan dasar manusia yang paling utama dan

pemenuhannya merupakan bagian dari hak asasi manusia yang dijamin di dalam
Undang-Undang Dasar Negara Republik Indonesia Tahun 1945 sebagai komponen
dasar untuk mewujudkan sumber daya manusia yang berkualitas. (Undang —
Undang no. 18 tahun 2012 tentang pangan).

Pengaruh budaya luar yang masuk ke Indonesia menyebabkan masyarakat
semakin melupakan tradisi budaya yang menjadi ciri khas bangsa Indonesia. Tradisi
atau ciri khas terdapat di Indonesia, sebenarnya menjadi kelebihan bangsa
Indonesia, dimana sekarang ini sudah mulai pudar. Makanan-makanan tradisional,
minuman tradisional, mungkin sudah dipandang sebelah mata dan terkesan kuno.
Dalam hal ini peneliti ingin mengangkat tentang makanan - makanan tradisional
khas Tasikmalaya, yang sangat lekat dengan masyarakat Priangan Timur.

Makanan tradisional bisa menjadi referensi orang di luar Tasikmalaya untuk
mencicipinya dan bisa dijadikan buah tangan atau oleh—oleh ketika meninggalkan
kota Tasikmalaya. Banyak orang mengetahui apa itu nasi cikur, kelontong, tutug
oncom, rengginang, bubur ayam H. Zainal, sale pisang, soto ayam Pataruman,
citruk dan lain — lain, namun ada beberapa orang yang tidak mengetahui dari mana
daerah asal makanan tersebut.

Hal diatas mulai mengurangi perhatian masyarakat akan makanan
tradisional Indonesia. Oleh sebab itu diperlukan media yang tepat dalam
menyampaikan informasi serta menarik minat masyarakat untuk mulai kembali
menjaga dan melestarikan makanan tradisional, dalam hal ini makanan tradisional
kota Tasikmalaya, sebagai salah satu ciri khas dan daya tarik makanan Indonesia.

Penelitian tentang dokumentasi digital telah dilakukan oleh banyak peneliti,
seperti dilakukan oleh Ana Kurniati (2010), Gilang Ramadhan (2015), Klemens
Pramudita (2015). Namun objek yang dibuat berbeda, saat ini peneliti tentang
makanan tradisional tasikmalaya.

Berdasarkan latar belakang tersebut peneliti mengharapkan mampu untuk
membuat media promosi yang mampu menarik perhatian sesuai dengan sasaran,

tanpa mengurangi informasi yang harus disampaikan. Dengan menggunakan media
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promosi yang efektif dan mampu mempromosikan makanan tradisional khas

Tasikmalaya kepada masyarakat luas, khususnya di zaman modern ini.

Tujuan penelitian ini dibuat diharapkan sebagai media atau sarana untuk
membantu promosi kota Tasikmalaya yang diambil dari bidang pangan. Sehingga
dapat membantu meningkatkan daya tarik Tasikm alaya. Serta membantu
masyarakat luar Tasikmalaya yang singgah ke Tasikmalaya untuk memperoleh
referensi tempat pembelian buah tangan khas Tasikmalaya berupa makanan
tradisional .

II. METODOLOGI PENELITIAN
Metode yang digunakan dalam melaksanakan penelitian ini dilakukan

dalam beberapa langkah yaitu:
A. Metode Pengumpulan Data

Metode pengumpulan data yang dilakukan dalam penelitian ini dengan
melakukan Observasi, wawancara dan studi literatur.
B. Metode Pengembangan Sistem Informasi

Teknik pengembangan sistem untuk penelitian ini menggunakan metode
SDLC (Systems development life cycle) yaitu SDLC adalah siklus yang digunakan
dalam pembuatan atau pengembangan sistem informasi yang bertujuan untuk
menyelesaikan masalah secara efektif. Tahapan SDLC yang digunakan yaitu
planning ( perencanaan), analysis (analisa), design (perancangan), implementation
(penerapan), testing dan integration (pengetesan dan integrasi), dan maintenance
(perawatan).
C. Tahapan Penelitian
Tahapan dalam melakukan penelitian antara lain:

Mencari tempat — tempat pembuatan makanan tradisional Tasikmalaya.
Mendokumentasikan makanan dengan menggunakan kamera digital.
Mengelompokkan makanan tersebut sesuai wilayahnya.

Menyimpan nama makanan tersebut dan tempat penjualannya ke dalam
database.

Membuat Analisa Perancangan Sistem informasi tentang dokumentasi digital.
f. Membuat layout form untuk program dokumentasi digital.

/o op

o®
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I11. HASIL PEMBAHASAN
A. Analisa Perancangan Sistem Informasi
Sistem yang dibangun pada penelitian ini menggunakan alat analisa flowchart

untuk bisa membaca membaca mekanisme dari alur program yang berjalan. Berikut

gambar flowchart dari program dokumentasi digital.
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Gambar 3.2 Flowchart Mekanisme Program Tampilan Form Makanan
Tradisional
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Gambar 3.3 Flowchart Mekanisme Program Tampilan Form Toko Oleh —
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Gambar 3.4 Flowchart Mekanisme Program Tampilan Form Peta Kota
Tasikmalaya
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Gambar 3.5 Flowchart Mekanisme Program Tampilan Form Peta
Kabupaten Tasikmalaya
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Gambar 3.6 Flowchart Mekanisme Program Tampilan Form Cari Jajanan

Berdasarkan perancangan arsitektur tersebut, titik pusat pengembangan
aplikasi adalah bagaimana cara mengimplementasikan sistem pencarian makanan
tradisional Tasikmalaya dari sistem dokumentasi digital makanan tradisional

Tasikmalaya, sehingga menghasilkan relasi tabel seperti diagram dibawah ini:

tempat
makanan P
PK | kode belanja PK |id_tempat
PK,FK1 | kode nama toko

nama_makanan 4 kode X

o id_tempat lamat

kategori < PK,FK2 |id_tempat > alama
gb_makanan kelurahan
gb_makanan2 nama_makanan re;camatan

akananCol1 nama_toko elp
A gbr_toko

Gambar 3.7 Diagram Relasi Tabel Dokumentasi Digital Makanan
Tradisional Tasikmalaya

B. Implementasi Sistem
Database yang digunakan untuk membuat tabel dengan menggunakan

microsoft access. Tabel yang dihasilkan ada empat tabel yang terdiri dari tiga tabel

yang saling berelasi dan satu tabel untuk pengguna sistem. Tabel-tabel dapat dilihat

sebagai berikut:
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Gambar 3.8 Tampilan Tabel Makanan Tradisional Tasikmalaya
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Gambar 3.9 Tampilan Tabel Tempat Penjualan Makanan Tradisional Tasikmalaya
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Gambar 3.10 Tampilan Tabel Belanja Pada Sistem Dokumentasi Digital
Makanan Tradisional Tasikmalaya
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Gambar 3.11 Tampilan Tabel Pengguna Pada Sistem Dokumentasi Digital
Makanan Tradisional Tasikmalaya

C. Implementasi Layout Antarmuka User Admin
Adapun tampilan antarmuka yang digunakan untuk mengakses sistem secara

keseluruhan menggunakan user admin sebagai berikut:
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Gambar 3.12 Antarmuka User Admin Untuk Input Data Makanan Tradisional
Tasikmalaya

Data Tempat Bali Makanan Tradizional

Gambar 3.13 Antarmuka User Admin Untuk Input Data Tempat Beli Makanan
Tradisional Tasikmalaya
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Gambar 3.14 Antarmuka User Admin Untuk Input Data Cari Jajanan/ Oleh - Oleh
Tradisional Tasikmalaya
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D. Implementasi Layout Antarmuka User Biasa

Adapun tampilan antarmuka yang digunakan untuk mengakses sistem sebagai
pengguna biasa disebut dengan user biasa dilihat sebagai berikut:
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Gambar 3.15 Antarmuka User Biasa Untuk Memilih Nama Makanan Tradisional
Tasikmalaya

i

b e

Tempat Beli Makanan Tradizsional

Ll ]

Gambar 3.16 Antarmuka User Biasa Untuk Memilih Tempat Membeli Makanan
Tradisional Tasikmalaya
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Gambar 3.17 Antarmuka User Biasa Untuk Memilih Tempat Jajanan Tradisional
Tasikmalaya
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Gambar 3.18 Antarmuka User Biasa Untuk Melihat Peta Kota atau Kabupaten
Tasikamalaya yang Menjual Makanan Tradisional Tasikmalaya

Gambar 3.19 Antarmuka User Biasa Untuk Melihat Menu Utama

IV. PENUTUP

A. Simpulan
1. Pemanfaatan dokumentasi digital dapat diterapkan pada aplikasi sistem

informasi untuk memudahkan proses penyimpanan data dan pengaksesan
data makanan khas Tasikmalaya

2. Aplikasi dokumentasi digital dibuat dalam bentuk sistem informasi
dokumentasi untuk pengelolaan data makanan dan tempat penjualan makanan
khas Tasikmalaya.

3. Data yang tersimpan pada basis data diinput secara manual.

4. Terdapat kendala pada pengaksesan peta, karena masih menggunakan

koneksi dengan google map belum menggunakan citra digital.
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